


鮨・天麩羅・鉄板焼 羽衣
令和8年3月2日（月）～4月24日（金）11時30分～15時00分 L.O.【平日限定】

5,800円
（税サ込）（税サ込）

お一人様

店舗ホームページ、
オンライン予約はこちら

お問合せ TEL. 03-3746-7729
〒107-8507　東京都港区元赤坂 2-2-23 明治記念館 １Ｆ
鮨・天麩羅・鉄板焼 羽衣

※表示価格には消費税および 10％のサービス料が含まれております。 ※写真はイメージです。諸事情によりお料理の内容が一部
変更になる場合がございます。※食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお声掛けください。
（揚げ油・ゆで水は共用しております。厨房内でそば粉を扱っています。）

※表示価格には消費税および 10％のサービス料が含まれております。 ※写真はイメージです。諸事情によりお料理の内容が一部
変更になる場合がございます。※食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお声掛けください。
（揚げ油・ゆで水は共用しております。厨房内でそば粉を扱っています。）
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店舗ホームページ、
オンライン予約はこちら

お問合せ TEL. 03-3746-7729
〒107-8507　東京都港区元赤坂 2-2-23 明治記念館 １Ｆ
鮨・天麩羅・鉄板焼 羽衣

※表示価格には消費税および 10％のサービス料が含まれております。※写真はイメージです。
※諸事情によりお料理の内容が一部変更になる場合がございます。※食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお声掛けください。
（揚げ油・ゆで水は共用しております。厨房内でそば粉を扱っています。）

令和8年3月1日（日）～4月26日（日） 17時00分～21時00分 L.O.【連休最終日20時00分】
鮨・天麩羅・鉄板焼 羽衣

12,000円
（税サ込）（税サ込）

お一人様
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鮨・天麩羅・鉄板焼 羽衣

旬菜三種盛り

生春巻き

サーモンと春キャベツのタルタルソース

牛肉と大根の煮込み

天麩羅（海老　鱚　南瓜 しし唐）
握り鮨（鮪 勘八 烏賊 とろたく巻き）
季節のデザート

 ※ 銘々盛りですコース料理 ※ 銘々盛りです 【メニュー例：春】

フリードリンク ※プラン料金に含まれております

〈税サ込〉8,500円8,500円【 4 名様より】お一人様

17時00分～22時00分【 2 時間制】
 （※連休最終日21時00分 閉店）
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４名様からご利用いただける
レストランでの宴会プランです

店舗ホームページ、
オンライン予約はこちら

お問合せ TEL. 03-3746-7729
〒107-8507　東京都港区元赤坂 2-2-23 明治記念館 １Ｆ
鮨・天麩羅・鉄板焼 羽衣

※ご利用日の３日前迄にご予約くださいませ。※各種割引・クーポン等のサービスはご利用いただけません。
※写真はイメージです。※諸事情によりお料理の内容が一部変更になる場合がございます。※食物アレルギーをお持ちのお客様はご予約時にお申し付けください。
（揚げ油・ゆで水は共用しております。厨房内でそば粉を扱っています。）※年末年始・夏期メンテナンスは休業いたします。

プレミアムフリードリンク
お一人様＋1,500円（税サ込）
※フリードリンクメニューに下記メニュー追加

生ビール・レモンサワー・ウイスキー
ハイボール・日本酒・麦焼酎・芋焼酎
スパークリングワイン

ROKUジンソーダテーブル席 ：最大 30 名様

店舗入り口

瓶ビール・緑茶ハイ・ウーロンハイ

赤ワイン・白ワイン・ウーロン茶

オレンジジュース・りんごジュース

※開始 90分後にラストオーダーを伺います


