
お問合せ 03-3746-7723 〒107-8507 東京都港区元赤坂 2-2-23 明治記念館 1Ｆ

MEIJI KINENKAN
Christmas 

Dinner
- 完全御予約制 -

※表示価格は消費税 10%とサービス料 10%が含まれます。
※食物アレルギーをお持ちのお客様がいらっしゃる場合はご予約時にお申し付けください。
※お子様のご予約につきましては中学生以上のお客様に限らせていただきます。

￥20,0001 名様料金

18:00-22:00  最 終 入 店   19: 30
令和 8 年 12月24日(木)開催日

明 治 記 念 館 本 館 に て ク リ ス マ ス デ ィ ナ ー を お 楽 し み く だ さ い明 治 記 念 館 本 館 に て ク リ ス マ ス デ ィ ナ ー を お 楽 し み く だ さ い

第２回エスコフィエ・フランス料理コンクール

優　勝

( 税サ込 ）

フランス料理総料理長

能勢　洋

ご予約はこちらから

25日(金)

【ドレスコードについて】
男性のお客様のハーフパンツ・サンダルでのご入店はご遠慮いただいております。

L'aquarium
アクアリウム

Pressé de foie gras et de patate douce « Beni Haruka »,
relevé d’ un vinaigre de miel

フォワグラと紅はるかのプレッセ蜂蜜ヴィネガーをアクセントに

Soupe de moules de bouchot et mousse
de chou-fleur parfumée à l’ estragon

モンサンミシェル産ムール貝のスープ
カリフラワーのムースとエストラゴンの薫り

Langoustine rôtie en kadaïf, piquée d'une citronnelle, 
son jus corsé et nuage de pistache et d'amande
レモングラスを薫らせた赤座海老のカダイフ巻
濃厚なジュとピスタチオとアーモンドの泡を添えて

Pithiviers de veau français et ris de veau,  
accompagné d’ une sauce à la carotte

フランス産仔牛と胸腺肉のピティヴィエ キャロットソース

Tarte au praliné de noisette,
façon Mont-Blanc aux châtaignes françaises

プラリネノワゼットのタルト
フランス産シャテーニュ栗のモンブラン仕立て

Canelé et madeleines signature du chef
シェフオリジナルのカヌレとマドレーヌ

Café

コーヒー

Pain

パン

Chef de cuisine
Hiroshi Nose

-Menu de noël-


