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Pressé de foie gras et de patate douce « Beni Haruka »,
relevé d’ un vinaigre de miel
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Soupe de moules de bouchot et mousse
de chou-fleur parfumée a I' estragon
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Langoustine rotie en kadaif, piquée d'une citronnelle,
son jus corsé et nuage de pistache et d'amande
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Pithiviers de veau francais et ris de veau,

accompagné d’ une sauce a la carotte
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Tarte au praliné de noisette,
facon Mont-Blanc aux chétaignes francaises
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Canelé et madeleines signature du chef
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Café
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