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〒107-8507　東京都港区元赤坂 2-2-23
( 受付時間 /10:00～18:00)TEL 03-3746-7837

● 商品に関するお問合せ ●
明治記念館 オンラインショップ
明治記念館オンラインショップ 検  索

※ パンフレットに掲載の商品は、 印刷の特性上、実物商品の色合いと写真の色味や質感が異なって見えることがあります。

※「料理人こだわりのにんにく味噌」は、明治記念館ペストリーショップ・オンラインショプにてお買い求めいただけます。

※ 2 瓶 ( 箱入り ) のイメージとなります。

【 にんにく味噌　使用例 】 
そのまま生野菜につけてお召いただいたり、焼きおにぎり、お肉のたれ、味噌鍋など様々なお料理にご活用いただけます。 

箱サイズ：約 181 (Ｗ) ×95 (Ｄ) ×70 (Ｈ）ｍｍ

1瓶 （単品）　1,080円 (税込）
料理人こだわりの にんにく味噌

内容量  ： 150ｇ　 30073

2瓶(箱入り)　2,160円 (税込）
内容量  ： 150ｇ × 2個 30074

明治記念館オリジナル


